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中国副食流通协会副秘书长



背景

？
1.食品追溯有用吗？

2.追溯是技术还是管理？

3.食品追溯发展的瓶颈？



         

可追溯食品 标识消费者感受市场调查

数据分享

可追溯食品是对食品的原料采购、存储，生产加工，流通销售等多
个维度关键环节进行规范化管理的综合评定体现，是食品安全和品
质保障的重要手段。



数据分享

您对所消费食品追溯能力的态度？



数据分享

您对市场上各类食品宣称的态度？



数据分享

您认为“可追溯食品”对食品安全和
品质升级的帮助

　　“可追溯食品”是中国副
食流通协会依据食品安全法及
相关政策、标准对食品企业综
合追溯能力第三方评定结果，
分为A（优秀）、B（良好）、
C（合格）、D（不合格）四个
级别。



数据分享

“可追溯食品”标识对您选择食品影响？



数据分享

您能接受可追溯食品的价格区间？



数据分享

您购买有“可追溯食品”标识的食品动机？



数据分享

您的家庭角色？



数据分享

您对“可追溯食品”标识的期望？（多选）



关于追溯

古代
追溯是权力和地位的象征！

皇室贵族：
每道菜都会记录由哪个师傅做的？
用了什么食材？食材从哪里进贡的？谁
端上来的？谁试吃的？

现代
国家为了保障食品安全，要求食品企业
建立追溯体系！

追溯：
商品全生命周期中，主要节点、关键节
点的信息采集、记录，进行最终的责任
界定。



关于追溯

To 政府 To 企业自己

目标

现状

目标

现状

目标

现状

食品安全 提高效率 传递信任

To 消费者
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同期举办

2021FHC上海环球食品展

中国副食流通协会

承办单位



历经二十五年的成长和发展，FHC上海环球食品展已经成为食品餐饮行业领先的

贸易展览会之ー。在中国食品餐饮行业巨大的市场需求下，FHC已成为各大跨国

公司进驻中国市场的重要平台。尽管受到大环境的发展制约，2020年FHC上海环

球食品展整体展出模仍达15万平方米，参展商超过2500家。

多年来FHC积累了全球近50个国家及地区的参展企业和专业观众资源，以专业的

商贸平台、优良的配套服务，将世界各地的前沿餐饮食品企业汇集到一年一度的

展会现场。2021FHC的25周年，展会将全方位盖餐产业及相关行业，拥有更丰富

的主题内容，更新的讯，以及更精彩的活动，我们期待您的莅临！
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FHC展会概述



现场剪影



食品追溯技术
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参展产品类别

儿童食品

预制食材

食品供应

链

食品、酒类及饮品
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专业观众来源

核心观众观展需求

专业观众分布

食品食材生产
商/加工商

27.58%

16.08%

15.42%

经销商/
代理商

餐饮企业/酒店

8.81%

零售商

超市

电商

其他行业企业
（大宗采购）

服务机构

其他

7.7%

7.03%

6.35%

6.02%

5.01%



同期精彩活动（拟）
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Ø 论坛 1
第三届中国食品供应链大会

论坛规模：300-500人

参会代表：食育机构、科研机构、儿童食品生产及流通企业

等

Ø 评选与颁奖

优秀会员企业、可追溯食品、追溯餐厅、食品追溯优秀供应商评选颁奖

Ø 论坛 2 
酒类拍卖、餐饮业标准化、数字化发展论坛

论坛规模：200-300人

参会代表：食品生产企业，餐饮企业、食品追溯技术企业

、科研院所等
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展区规划



谢谢！


